
Même lorsqu’on est du genre pacifique, il y a des 
petites choses qui peuvent nous mettre en rogne 
au quotidien, et nous donneraient presque envie 

de chercher des noises aux personnes avec lesquelles nous 
partageons le même toit. Trois fois rien, des bricoles certes, 
mais qui sont quand même de nature à nous agacer... Cette 
personne, par exemple, qui laisse le placard ouvert à chaque 
fois qu’elle vient y prendre une assiette, quel est son projet 
exactement dans la vie, si ce n’est celui d’user nos nerfs ? Et 
cet ado qui range le pot de pâte à tartiner vide, quelqu’un sait 
pourquoi ? Allez savoir, c’est peut-être, dans son esprit, une 
sorte de post-it pour nous rappeler qu’il faut qu’on en rachète 
la prochaine fois qu’on ira faire les courses ! Tout ça n’est 
pas bien grave évidemment, mais n’empêche que ce genre 
d’initiatives peut provoquer chez nous de sacrés ascenseurs 
émotionnels. Lorsque vient ce moment où l’on a envie d’une 
petite pause réconfortante, qu’on ouvre le couvercle, et que 
l’on constate que le pot ne contient même pas l’équivalent 
d’une cuillère, mais que c’est triste. La frustration est d’autant 
plus grande si l’on s’apprêtait à déguster les nouvelles pâtes 
à tartiner bio de Jardin Bio®, des recettes revisitées encore 
plus gourmandes que celles qu’on appréciait déjà (la barre 
était pourtant haute, puisqu’on les trouvait exceptionnelles).    

Tout le monde a bien en tête que la pépite rochelaise comptait, 
dans son immense catalogue, de nombreuses références de 
pâtes à tartiner ? Parmi les best-sellers, il y a la pâte à tartiner 
chocolat noisette, mais également celle au chocolat noir, 

deux références évidemment garanties sans huile de palme  
(Jardin Bio® a fait l’impasse sur cet ingrédient depuis 2014, 
pour des questions environnementales assez évidentes) et 
aussi sans lécithine de soja. Deux produits déjà plébiscités 
par les consommateurs - ce n’est pas pour rien que 
Jardin  Bio® est la marque bio préférée des Français* - 
mais dont les recettes viennent encore d’être améliorées, 
avec un seul mot d’ordre : encore plus de gourmandise.  
Et pour être tout à fait précis : encore plus de noisette !  
Dans la pâte à tartiner classique par exemple, cet irrésistible 
fruit à coque atteint un taux de 20%, le plus haut sur le 
marché. 

Cela permet de gagner encore en onctuosité, ce qui n’est 
clairement pas pour nous déplaire au moment d’en tartiner 
généreusement sur une tranche de brioche. Les amateurs 
de saveurs plus intenses seront également comblés, et 
pourront (re)découvrir la version au chocolat noir, intégrant 
désormais 13% de noisettes pour une saveur plus douce et 
équilibrée. Sur un pancake le matin, sur la crêpe au goûter… 
les occasions de dégustation seront tellement nombreuses 
que les pots ne quitteront plus le plan de travail. Cela tombe 
à merveille car ils se sont refaits au passage une beauté, avec 
un nouveau contenant plus élégant. 

 Pâte à Tartiner  
Noir Intense et Noisette  

Jardin Bio®  
Pot 300g, 5€49
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*Source : Worldpanel by Numerator France – Panel Prométhée | CAM P3 2026 | 
Marques nationales de produits alimentaires biologiques.

 Pâte à Tartiner  
Noisette et Chocolat 
Jardin Bio®  
Pot 300g, 4€95
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LES PRODUITS JARDIN BIO® SONT DISPONIBLES AU RAYON BIO DES GMS
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